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Кофе оптом для вашего бизнеса. Более 20 лет на рынке, 
обжариваем зёрна с 2011 года.

Мы работаем на современных ростерах Giesen W30A | 
W60A, с которыми получаем обжаренный кофе высокого 
качества и можем постоянно расширять вкусовую линейку 
для покупателей по всей России и СНГ.

Наши партнёры
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История развития MakBush
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2004 г.
Бушковский Игорь 
Владимирович основал 
компанию «Кофе Плюс». 
Закупил и начал продавать 
обжаренный кофе всех 
доступных сортов.

2006 г.
В MakBush начали 
продавать ресторанам 
города элитный чай 
ALTHAUS.

2013 г.
Производствоа переехало
на территорию бывшей 
кондитерской фабрики,
где разместило свои 
производственные мощности. 
Объем обжаренного зерна
не превышал 2 000 - 3 000 кг
в месяц .

2017 г.
Компания Макбуш разработала 
программное обеспечение по 
обжарке кофе, которое полностью 
автоматизирует процесс обжарки 
и позволяет максимально 
исключить влияние человеческого 
фактора и допустить ошибку
в технологии производства.

2005 г.
Компания перешла на более 
рентабельный формат – 
продажу не только самого 
кофе, но и кофейного 
оборудования с последующим 
обслуживанием.

2011 г.
Компания MakBush стала 
монополистом по продажам 
кофе и чая в Сыктывкаре
и запустила собственное 
производство по обжарке кофе.

2016 г.
Вышли на рекорд — 1 200 кг 
кофе в сутки или около 25 тонн 
кофе в месяц. Стали работать 
только с проверенными 
сервисами доставки.
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2018 г.
Стали федеральным поставщиком 
кофе для «Додо Пиццы». Первые
в России популяризировали 
использование кофейного зерна 
категории Specialty на рынке
в сегменте QSR (Рестораны 
быстрого питания).

2020 г.
Внедрили ISO 22000 и 
оборудовали склад контролем 
температуры и влажности. 
Внедрили технологию 
3-ступенчатой очистки зерна
для соответствия требованиям 
ХАССП.

2019 г.
Переезд в собственное 
производственное помещение
с площадью более чем 1000 кв.м. 
Первые  из отечественных 
производителей жареного кофе 
получили право на использование 
торгового знака Rainforest Alliance.

2021 г.
Вышли на объемы 
производства — более 100 
тонн кофе в месяц. Открыли 
исследовательский 
центр-кофейню в Сыктывкаре 
для изучения 
потребительского спроса.

2023 г.
Провели ребрендинг. Первыми
в России получили поддержку
от государства по страхованию 
критического импорта. Подтвердили, 
что соответствуем требованиям FSSC 
22 000. Подписали соглашение о 
строительстве завода по производству 
кофе в Республике Коми.

2022 г.
Запустили продажу кофе
на маркетплейсах и выросли с 50 000 
рублей до 2,7М рублей в месяц за год. 
Заключили контракт на поставку новых 
станков для производства капсул от 
Nespresso и контракт на поставку станков 
для производства дрип-пакетов.



Компания MakBush родилась в холодном северном 
городе в Республики Коми — Сыктывкаре, среди 
сосновых лесов, вдали от солнечных кофейных 
плантаций Бразилии и Вьетнама.

Всё началось с любви. Жена Игоря Бушковского Наталья 
после поездки в Абхазию полюбила свежеобжаренный 
кофе, а её муж загорелся мечтой — делать лучший кофе 
прямо здесь, в родной Республике Коми.  

Первые партии кофе на маленьком ростере обжаривал 
сам Игорь, он же придумывал, как оптимизировать 
производство, чтобы каждое зёрнышко было идеальным, 
а качество оставалось стабильным даже
при производстве более 6 тонн кофе ежедневно. 

Именно благодаря любви к своему делу, а ещё упорству 
и стремлению изучать новое Игорь Бушковский смог 
увеличить объёмы производства MakBush, начать 
сотрудничество с 100+ оптовыми клиентами, пройти 
сертификацию ХАССП и FSSC, довести оборот компании 
до 1 млрд в год и попасть в рейтинг «Лучшие товары
и услуги Республики Коми». И это только начало!

Впереди у MakBush — создание собственного завода
на территории Республики Коми, выпуск капсул
и дрип-пакетов, участие в конкурсах, сотрудничество
со всё большим количеством крупных оптовых брендов 
и главное — выход на полки магазинов X5 Retail Group.

И вы можете стать нашим партнёром на этом пути.
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MakBush в цифрах

100+
крупнооптовых 
клиентов

12
уникальных 
блендов

3800 м2
масштаб 
производства

> 175 тонн
производительная 
мощность в месяц

8 +
транспортных 
компаний-партнёров 
работают с нами

10 кг
минимальный вес 
заказа для отправки

Откуда наш кофе

Зелёное зерно мы закупаем напрямую у проверенных 
производителей: Grano Trading, Bijdendijk - Co�ee Import & Export
и Sucden из Бразилии, Никарагуа, Эфиопии, Индии, Колумбии
и Вьетнама.
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Наша производственная линия, размещенная на 3800 кв.м производственных 
площадей, выпускает свыше 175 тонн кофе в месяц. А в команде трудится 40+ 
специалистов, ежегодно повышающих свой уровень квалификации в обжарке
и пищевой безопасности. 

В цехе обжарки используются четыре современных ростера Giesen W30A | W60A 
с индивидуальными программами обжарки. Они были написаны сотрудниками 
компании.

Главное отличие этих программ — автоматизация. Наши текущие мощности 
позволяют производить до 6 тонн обжаренного зерна в день, сохраняя лучшие 
цены для оптовых клиентов.

После обжарки и купажирования часть зёрен отправляется в профессиональную 
кофемолку Colombini TA 250-400. Её настройки позволяют делать помол 
максимально точным, независимо от времени работы. А производительная 
мощность даёт возможность обрабатывать ±200 кг зерна в час.

В 2024 году ввели в эксплуатацию две линии по производству кофе в капсулах
для двух самых популярных систем автоматического заваривания кофе Nespresso 
и Dolce Gusto. Используем технологически совершенное оборудование с полным 
производственным циклом от изготовления капсулы до автоматизированной 
упаковки в коробку клиента. Производительность 1 линии позволяет выпуск
до 1000 капсул в час.

Компания Макбуш также в 2024 году запустила производство дрип-пакетов
под собственным брендом и готова предложить своим партнерам изготовление 
продукта в СТМ сегменте под ключ. 

Собственное производство
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Мы предлагаем полный комплекс услуг создания кофе под СТМ
от обжарки до упаковки без инвестиций в производство для кофеен, 
ресторанов, а также крупных компаний, работающих в сфере HoReCa.
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Создадим кофе под вашим брендом

Поможем
с выбором 
Подберём зерно, разработаем 
дизайн вашей упаковки, 
подготовим спецификацию
на продукцию и поможем
с выбором транспортной 
компании.

Обеспечим
качество
Кофе под вашим брендом 
сертифицирован
по стандартам пищевой 
безопасности ХАССП
и международному 
стандарту FSSC 22 000.

Создадим
бленд
Соберём кофейную 
смесь, чтобы получить 
уникальную комбинацию 
вкуса и аромата для вас.




